
Wat ga je doen bij Grozette?
Als Medewerker Kaasvoorbereiding werk je met kaas om deze klaar te maken
voor de productie. Je zorgt ervoor dat de kaas op de juiste manier wordt
schoongemaakt, geschaafd en gepeld. Ook verpak je de kaas en vacuümeer je
kaasplakken en -kappen. Je werkt volgens hygiëne- en kwaliteitsregels om de
kaas goed te verwerken.

Wat wordt er verder van jou verwacht in deze functie?
Je controleert de kaas op een goede voorbewerking.
Je weegt de kaas na het schoonmaken en registreert dit in het systeem.
Je houdt je werkplek schoon en netjes.

Medewerker kaasvoorbereiding - 40 uur
(dagdienst)

Wie zoeken wij?
Je kunt fysiek zwaar werk doen.
Je bent actief en helpt anderen waar nodig.
Je werkt nauwkeurig en hebt oog voor details.
Ervaring in soortgelijk werk is fijn, vooral in de
foodsector.
Kennis van de Nederlandse taal (minimaal
niveau A2).

MAIL JE CV NAAR
WERKEN@GROZETTE.NL

BEL of APP VOOR MEER INFORMATIE 
MET LINDA 06-27462914 / 0348-410264



Wat biedt Grozette?
✓   Een maandsalaris van minimaal € 2.800,- bruto bij 40 uur per week
✓   Reiskostenvergoeding.
✓   Werkdagen: maandag t/m vrijdag, van 07:00 – 16:30 uur.
✓   Werken in een mooie nieuwe fabriek met een gezellige werksfeer.
✓   Een kans om te werken bij een professionele organisatie.

Medewerker Kaasvoorbereiding- 40 uur
(dagdienst)

Over Grozette
Bij Grozette produceren we al sinds 1963 verse en lang

houdbare kaasproducten, zoals kaaspoeders en
geraspte kaas. Onze producten worden naar meer dan

30 landen geëxporteerd. Sinds 3 jaar bevindt het
hoofdkantoor en productie van Grozette zich in een

nieuwe fabriek in Woerden. Daarbij staat duurzaamheid
van het kantoor, de producten en natuurlijk onze

medewerkers voorop!

Wil je werken bij Grozette?
Deel je CV met Linda via onderstaande

contactgegevens!

MAIL JE CV NAAR
WERKEN@GROZETTE.NL

BEL of APP VOOR MEER INFORMATIE 
MET LINDA 06-27462914 / 0348-410264
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