
Natuurlijk, er gaat niks boven smaak. Maar
het oog wil ook wat! Met deze topping kunnen
bakkerij-/snackproducten zowel smakelijk als
visueel verrijkt worden.

Deze mix van Gouda en Edam kaas is semi
lucht gedroogd, wat zorgt voor een goed
smeltgedrag.  Door de korte bemaling strooit
de kaas  perfect op het product en is er
minimaal strooi-uitval.  Tevens is het product  
E-nummer vrij, geschikt voor vegetariërs en
Halal ready.

De perfecte kaastopping:
Gouda/Edam kaassliertje

De perfecte smaakverrijker:
Gouda kaaspoeder

Een goede smaak kan je product verrijken.
Met dit Gouda kaaspoeder geef je jouw
product extra smaak.

Dit Gouda kaaspoeder is lucht gedroogd en
heeft een  vochtpercentage van 11-15%.
Hierdoor is het lang houdbaar en hoeft het
niet gekoeld opgeslagen te worden. Het
poeder kan zowel in het deeg als snack
gebruikt worden als smaakversterker, maar
ook gemixt worden met kruiden als topping.
Daarnaast kan het poeder in combinatie
met zetmeel en water als vulling worden
ingezet.


