
Bij de productie van biologische
kaas staat dierenwelzijn en milieu
centraal.
Biologische kaas bevat geen e-
nummers en is gemaakt met
microbieel stremsel en daarmee
geschikt voor vegetarisch gebruik.
Biologische kaas is geschikt voor
verwerking in producten met het
Beter Leven keurmerk.

Waarom Biologische kaas?

Grozette is sinds 1995 Skal gecertificeerd en heeft daarmee het
keurmerk om geraspte biologische kaas te kunnen produceren.

De biologische kazen binnen ons assortiment zijn 100% biologisch. De kaas
is afkomstig van biologisch gehouden koeien en geiten. 

Biologisch & Kaas

Gouda
Gouda oud
Emmentaler
Mozzarella
Italiaanse kaas
Geitenkaas

Assortiment biologische kazen:

Verkrijgbaar in de snijvormen: 
blokjes, geraspt, shavings, gedroogd
kaaspoeder en semi-gedroogde rasp.

www.grozette.com


